Déjeuner de Noél
Mercredi 25 Décembre 2024

Mise en bouche
Huitre pochée, pomme, céleri, perles de yuzu

RGoaHée

Truite de Heimbach en gravlax, herbes potageres, pectine citron vert
Ou
Foie gras de canard, figues, gelée d'hibiscus

RGoaHée

Turbot nacré, crémeux mais, condiment kumquat, écume de mélisse citronnée
Ou

Chapon des Vosges, en consommeé, la cuisse en paté, le supréme roti, garniture de saison

RS0

Sorbet cassis, spéculoos en brisure
ROeaSH e
Buchette noisette, marmelade de clémentine, sorbet clémentine

RIS ér

Assortiments de Manalas, pates de fruits et chocolats

Menu a 68 € Menu a 88 €
2 Plats - Dessert 3 Plats - Dessert
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